INSTITUTO POLITECNICO NACIONAL

SECRETARIA DE INVESTIGACION Y POSGRADO

DIRECCION DE POSGRADO

INSTRUCTIVO para el correcto llenado del formato SIP-30,
Registro o Actualizacion de Unidades de Aprendizaje (UAP)

SIP-30

El formato SIP-30 es un formulario PDF interactivo, el cual puede ser completado en forma electrénica con un lector de archivos PDF (Adobe Reader 9 o superior).
Para facilitar la identificacion de los campos del formulario, haga clic en el botdn Resaltar campos existentes, en la barra de mensajes del documento. Si lo prefiere,
puede imprimir el formato y completarlo a maquina de escribir o a mano.

El nombre de los campos y las areas designadas para requisitar la informacién son autoexplicativos; sin embargo se tienen instrucciones especificas para campos de
interés especial:

CAMPO INSTRUCCIONES
1.5 NUmero de semanas por Es el nimero de semanas lectivas efectivas al semestre, indicadas en el acuerdo de creacién del programa académico o en
semestre del programa alguna actualizacion posterior del programa. En caso de haber tenido una actualizacion en este sentido, la misma debera
haber sido presentada y avalada en reunion del Colegio de Profesores de la Unidad Académica, ademas de haber sido
aprobada por la SIP. El rango de semanas lectivas al semestre es minimo 15 y méaximo 18.

1.7 Tipo de horas Las unidades de aprendizaje, en cuanto a las horas asignadas, estan clasificadas como: Tedricas, Practicas y Teodrico-
practicas. Estas denominaciones son excluyentes, es decir, las unidades de aprendizaje solo pueden ser de un solo tipo, no
pueden tener horas combinadas.

1.8 Numero de horas - semana Es el nUmero de horas asignadas para ser impartida la Unidad de Aprendizaje a la semana.

1.8 Total de horas al semestre Es el nimero de horas totales a impartir de la Unidad de Aprendizaje al semestre. Se calcula multiplicando el campo 1.5
(Numero de semanas) por el campo 1.8 (Nimero de horas-semana)

1.9 Créditos (Reglamento de FORMULA DE CALCULO

Estudios de Posgrado 2006)
A B
Este campo se calcula Tino de C D L . Numero de créditos Crédit
automdticamente cuando el Ipo de Lurso :raaonlmmlma en asignados por cada recrtos
formato se requisita oras alasemana hora
electrénicamente Tedrico 2 2 A*B
Tedrico-practico 4 2 A*B
Seminario 2 1 A*B
Practico 4 1 B * (Horas totales)
Sin exceder de 12 créditos al semestre.
Estancia 8 Se computara B * (Horas totales)
globalmente segun su Sin exceder de 8 créditos al semestre.
importancia en el plan
de estudios y a juicio
del Colegio
correspondiente
No deben asignarse fracciones, los créditos deben redondearse.
1.9  Créditos SATCA FORMULA DE CALCULO
Este campo se calcula
automéaticamente cuando el Tipo de Curso Criterio Créditos
formato se requisita — —
. 4 Tedrico 16 hrs. = 1 crédito (horas totales / 16)
electrénicamente — — .
Tedrico-practico 16 hrs. = 1 crédito (horas totales / 16)
Préctico 16 hrs. = 1 crédito (horas totales / 16)
Seminario 16 hrs. = 1 crédito (horas totales / 16)
Estancia 50 hrs. = 1 crédito (horas totales / 50)
No deben asignarse fracciones, los créditos deben redondearse.
3.2 Temario Debe organizarse por temas y subtemas, indicando la dedicacién de horas en la segunda columna. La suma de horas

debe coincidir con las horas indicadas en el campo (1.6) y debera indicarse al final del desglose del temario.

Para Mayor informaciéon Consultar las siguientes paginas WEB:

El formato SIP-30 deberd estar firmado por el Director o Jefe de la Seccion de Estudios de Posgrado e Investigacion de la Unidad Académica. La ausencia de

dicha firma invalida la solicitud.

http://www.aplicaciones.abogadogeneral.ipn.mx/reglamentos/rgto _posgrado.pdf
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FORMATO GUIA PARA REGISTRO DE UNIDADES DE APRENDIZAJE (UAP)
- NUEVAS O ACTUALIZACION -

Nueva UAP O Actualizacion @

l. DATOS DEL PROGRAMA'Y DE LA UAP

Tipo de solicitud

1.1 NOMBRE DEL PROGRAMA: [ DOCTORADO EN CIENCIAS EN DESARROLLO DE PRODUCTOS BIOTICOS ]
1.2 COORDINADOR DEL PROGRAMA: [ Dra. Perla Osorio Diaz ]
1.3 NOMBRE DE LA UAP: [ ESTUDIO Y APROVECHAMIENTO DE POLISACARIDOS J
1.4 CLAVE: [ ] (Para ser llenado por la SIP)

1.5 NUMERO DE SEMANAS POR SEMESTRE DEL PROGRAMA:

1.6  TIPO DE UAP: OBLIGATORIA O OPTATIVA @

1.7  TIPO DE HORAS: TEORl’A@ PRACTICAO TEORICO - PRACTICAO SEMINARIO O ESTANCIAO
1.8 NUMERO DE HORAS - SEMANA: @ TOTAL DE HORAS AL SEMESTRE: ‘ 64 ]

1.9  CREDITOS (Reglamento de Estudios de Posgrado 2006): ‘ 8 ] CREDITOS SATCA ‘ 4

1.10  FECHA DE ELABORACION DEL PROGRAMA DE LA UAP: [ 4 I 3 I 2016]
DD MM AAAA

LA IMPLANTACION DE LA ASIGNATURA:

1.11  SESION DEL COLEGIO DE PROFESORES EN QUE SE ACORDO [ 4a. Ordinaria ] FECHA: [ 9 I 4 12002]
DD MM  AAAA
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Il. DATOS DEL PERSONAL ACADEMICO A CARGO DEL DISENO O ACTUALIZACION DE LA UAP

21 COORD. DEL DISENO O ACTUALIZACION DE LA UAP:

[ Dr. Luis Arturo Bello Pérez ] CLAVE:
2.2 PROFESORES PARTICIPANTES EN EL DISENO O ACTUALIZACION DE LA UAP: (MAXIMO 4)

[ Dra. Rosalia América Gonzalez Soto ] CLAVE:

[ Dra. Perla Osorio Diaz ] CLAVE:

[ Dra. Edith Agama Acevedo ] CLAVE:

[ Dr. Javier Solorza Feria ] CLAVE:

. DESCRIPCION DEL CONTENIDO DEL PROGRAMA DE LA UAP

3.1 OBJETIVO GENERAL:

4 N\
Proporcionar el estudiante los conocimientos especializados sobre biosintesis, aislamiento, identificacion, purificacion y
aprovechamiento de polisacaridos.

3.2 COMPETENCIAS DEL PERFIL DE EGRESO A LAS QUE CONTRIBUYE:
e N
Al final del curso el alumno sera capaz de integrar conocimientos relacionados con la biosintesis, aislamiento, identificacién,

purificacion y aprovechamiento de polisacaridos. Podra establecer protocolos experimentales para el aislamiento, caracterizacion
fisica y molecular de polisacaridos.
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33 TEMARIO:

TEMAS Y SUBTEMAS HORAS
1. Biosintesis y degradacion de polisacéridos. 4

1.1 Principales rutas biosintéticas y de degradacion de polisacéridos.

1.2 Enzimas relacionadas en la biosintesis y degradacién de polisacéridos.

2. Estructura y funcion de polisacéaridos.

2.1 Ultraestructura y morfologia de polisacaridos: Estudios de microscopia MEB, de transmisién, confocal y MFA.
2.2 Estudios estructurales: Tamafio y peso molecular, distribucién de longitud de cadenas y parametros moleculares.
2.3 Relacion entre estructura quimica y funcionalidad de polisacéridos.

3. Andlisis molecular de polisacéaridos.

3.1 Andlisis por difraccion de rayos X.

3.2 Estudios de espectroscopia de infrarrojo.

3.3 Estudios de resonancia magnética nuclear.

4, Propiedades fisicoquimicas de polisacaridos.

4.1 Analisis reolégico de polisacaridos.

4.2 Andlisis térmico de polisacaridos.

A OO N O OO P N OO NP M BN

4.3 |Isotermas de sorcion.
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TEMAS Y SUBTEMAS HORAS
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3.4 REFERENCIAS DOCUMENTALES:

~

{Wistler, R. L. and BeMiller, J. N. (1997). Carbohydrate chemistry for food scientists. Eagan Press (ed). St. Paul, Minesota, USA. 241 p.
2. Barsby, T. L., Donald, A. M. and Frazier, P. J. (2001) Starch: Advances in structure and function. Royal Society of Chemistry (ed). Bodmin, Corrnwall, UK. 223 p.
3. McCleary, B. V. and Proxy, L. ( 2001). Advanced dietary fibre technology. Blackwell Sience (ed). London, UK. 534 p.

4. Meuser, F., Manners, D. J. and Seibel, W. (1995) Progress in plant polymeric carbohydrate research. B. Behr's Verlang GmbH & Co. (ed). Berlin, Germany. 254
p.

5. Stick, R. V. (2001). Carbohydrates: The sweet molecules of life. Academic Press (ed). Salisbury, UK. 256 p.

6. Yurvey, V. P. Tomasic, P. and Ruck, H. (2004) Starch: From polysaccharides to granule, simple and mixture gels. Nova Science Publishers, Inc. (ed). N. Y., USA.
262 p.

7. Kritchevsky, D. and Bonfield C. (1998) Dietary fiber in health and disease. Eagan Press (ed). St. Paul, Minesota, USA. 485 p.

8. Alexander, R. J. Zobel, H. F. (1998). Developments in carbohydrate chemistry. American Association of Cereal Chemistry, Inc. (ed). St. Paul, Minnesota, USA.
386 p.

- J

3.5 PROCEDIMIENTOS O INSTRUMENTOS DE EVALUACION A UTILIZAR:

( Exposicion oral de articulos 30% \
Participacién en clase 10%
Ensayos (1 por tema) 20%
Examenes escritos (2) 40%
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