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Obtención y caracterización de compuestos bioactivos como ingredientes de alimentos funcionales.
Diseño y formulación de alimentos funcionales.
Evaluación in vivo del efecto de alimentos o ingredientes sobre la salud y nutrición.
Evaluación del estado de nutrición en poblaciones.
Aprovechamiento de subproductos agroindustria

Línea de Investigación:

�

�

Evaluación del efecto biológico nutricional
de ingredientes y alimentos funcionales.

Diseño y desarrollo de ingredientes y
alimentos funcionales para la nutrición humana
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