INSTITUTO POLITECNICO NACIONAL
SECRETARIA DE INVESTIGACION Y POSGRADO

SIP-30

DIRECCION DE POSGRADO

INSTRUCTIVO para el correcto llenado del formato SIP-30,
Registro o Actualizacion de Unidades de Aprendizaje (UAP)

El formato SIP-30 es un formulario PDF interactivo, el cual puede ser completado en forma electrénica con un lector de archivos PDF (Adobe Reader 9 o superior).
Para facilitar la identificacion de los campos del formulario, haga clic en el botdn Resaltar campos existentes, en la barra de mensajes del documento. Si lo prefiere,
puede imprimir el formato y completarlo a maquina de escribir o a mano.

El nombre de los campos y las areas designadas para requisitar la informacién son autoexplicativos; sin embargo se tienen instrucciones especificas para campos de
interés especial:

CAMPO INSTRUCCIONES
1.5 NUmero de semanas por Es el nimero de semanas lectivas efectivas al semestre, indicadas en el acuerdo de creacién del programa académico o en
semestre del programa alguna actualizacion posterior del programa. En caso de haber tenido una actualizacion en este sentido, la misma deberd
haber sido presentada y avalada en reunion del Colegio de Profesores de la Unidad Académica, ademas de haber sido
aprobada por la SIP. El rango de semanas lectivas al semestre es minimo 15 y maximo 18.

1.7 Tipo de horas Las unidades de aprendizaje, en cuanto a las horas asignadas, estan clasificadas como: Tedricas, Practicas y Teodrico-
practicas. Estas denominaciones son excluyentes, es decir, las unidades de aprendizaje solo pueden ser de un solo tipo, no
pueden tener horas combinadas.

1.8 Numero de horas - semana Es el nUmero de horas asignadas para ser impartida la Unidad de Aprendizaje a la semana.

1.8 Total de horas al semestre Es el nimero de horas totales a impartir de la Unidad de Aprendizaje al semestre. Se calcula multiplicando el campo 1.5
(Numero de semanas) por el campo 1.8 (Nimero de horas-semana)

1.9 Créditos (Reglamento de FORMULA DE CALCULO

Estudios de Posgrado 2017)
Este campo se calcula Tipo de Curso Criterio Créditos
automdticamente cuando el — yrm
. Tedrico 16 hrs. = 1 crédito (horas totales / 16)
formato se requisita Teor — 16 hrs = Lorédi - I e
electrénicamente e?rlFo—pract|co rs. = cr(? !to (horas totales / 16)
Préctico 16 hrs. = 1 crédito (horas totales / 16)
Seminario 16 hrs. = 1 crédito (horas totales / 16)
Estancia especial de 16 hrs. = 1 crédito (horas totales / 16)

aprendizaje

No deben asignarse fracciones, los créditos deben redondearse.

3.2

Temario

Debe organizarse por temas y subtemas, indicando la dedicacién de horas en la segunda columna. La suma de
horas debe coincidir con las horas indicadas en el campo (1.6) y deberad indicarse al final del desglose del temario.

Para Mayor informacién Consultar las siguientes paginas WEB:

El formato SIP-30 deberd estar firmado por el Director o Jefe de la Seccién de Estudios de Posgrado e Investigacién de la Unidad Académica. La ausencia de
dicha firma invalida la solicitud.

http://www.ipn.mx/normatividad/Paginas/reglamentos.aspx
http://www.ipn.mx/CCS/Gacetas/Paginas/inicio.aspx


http://www.aplicaciones.abogadogeneral.ipn.mx/reglamentos/rgto_posgrado.pdf
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FORMATO GUIA PARA REGISTRO DE UNIDADES DE APRENDIZAJE (UAP)

SIP-30

- NUEVAS O ACTUALIZACION -
Tipo de solicitud
Nueva UAP O Actualizacion @
UNIDAD ACADEMICA [ CIIDIR DURANGO
l. DATOS DEL PROGRAMA'Y DE LA UAP
1.1 NOMBRE DEL PROGRAMA: [ MAESTRIA EN CIENCIAS EN GESTION AMBIENTAL ]
1.2 COORDINADOR DEL PROGRAMA: [ DR- GERARDO PE'REZ SANTIAGO ]
1.3 NOMBRE DE LA UAP: [ BIOTECNOLOGIA APLICADA AL DESARROLLO COMUNITARIO J
1.4 CLAVE: [ ] (Para ser llenado por la SIP)
1.5 NUMERO DE SEMANAS POR SEMESTRE DEL PROGRAMA:
1.6 TIPO DE UAP: OBLIGATORIA O OPTATIVA @
. ) ) ESTANCIA
1.7 TIPO DE HORAS: TEORIAO PRACTICAO TEORICO - PRACTICA@ SEMINARIO O ESPECIAL DE O
APRENDIZAJE
1.8 NUMERO DE HORAS - SEMANA: TOTAL DE HORAS AL SEMESTRE: ‘ 60.0 ]
1.9 CREDlTOS (Reglamento de Estudios de Posgrado 2017): ‘ 4 l
1.10 FECHA DE ELABORACION DEL PROGRAMA DE LA UAP: [ 30 I 1 I 2018]
DD MM AAAA
1.11

SESION DEL COLEGIO DE PROFESORES EN QUE SE ACORDO [ ] FECHA: [ I I ]
LA IMPLANTACION DE LA ASIGNATURA: DD

MM AAAA
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Il. DATOS DEL PERSONAL ACADEMICO A CARGO DEL DISENO O ACTUALIZACION DE LA UAP

21 COORD. DEL DISENO O ACTUALIZACION DE LA UAP:

[ M. EN C. NESTOR NARANJO JIMENEZ ] CLAVE:

2.2 PROFESORES PARTICIPANTES EN EL DISENO O ACTUALIZACION DE LA UAP:  (MAXIMO 4)
[ M. EN C. JOSE NATIVIDAD URIBE SOTO ] CLAVE:
[ DRA. LAURA SILVIA GONZALEZ VALDEZ ] CLAVE:
[ DRA. NORMA ALMARAZ ABARCA ] CLAVE:
| e [

. DESCRIPCION DEL CONTENIDO DEL PROGRAMA DE LA UAP

3.1  OBJETIVO GENERAL:

4 N\

. Proporcionar las bases tedricas y practicas del cultivo de hongos, ensilado y de elaboracién de composta como bases
biotecnoldgicas para el desarrollo de comunidades rurales y urbanas mediante la produccién de alimentos para consumo humano y
animal en un esquema de sustentabilidad.

3.2 COMPETENCIAS DEL PERFIL DE EGRESO A LAS QUE CONTRIBUYE:
e N
. Elaborar proyectos biotecnoldgicos a desarrollar en las comunidades rurales y urbanas del pais, con el propdsito de ampliar sus

acciones productivas sin menoscabo de la calidad ambiental de sus regiones.

. Formular proyectos de investigacidn en biotecnologias aplicadas que conlleven al aprovechamiento de los desechos, productos y
subproductos de la actividad agropecuaria en diferentes regiones del pais con un enfoque sustentable.

. Desarrollar habilidades para la ensefianza y capacitacion de habitantes de areas rurales y urbanas del pais, para el uso de la
biotecnologia como una alternativa ambiental, econdmica y bioldgica para el crecimiento y desarrollo de sus comunidades.




33 TEMARIO:
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TEMAS Y SUBTEMAS HORAS

1. Comunidad y desarrollo

1.1. Introduccién al concepto comunidad

1.2. Comunidad: concepto

1.3. Caracteristicas

1.4. Tipos de comunidades

1.5. Introduccién al concepto desarrollo

1.6. Concepto, significado de desarrollo

1.7. Tipos de desarrollo

1.8. Del desarrollo comunitario al desarrollo global
2. Introduccién a la biotecnologia

2.1. Revoluciones tecnolégicas

2.2. Biotecnologia

2.2.1. Fermentativa

2.2.2. Enzimatica

2.2.3. Gendémica

2.3. Biotecnologia y sociedad

3. Fermentacién en estado solido

3.1. Factores

3.1.1. Naturaleza del sustrato

3.1.2. Densidad

3.1.3. Relacion 02/C0O2

3.1.4. pH

3.1.5. Humedad

4. Cultivo de hongos comestibles

4.1. Los Hongos:

4.1.1. Diversidad fangica

4.1.2. Principales hongos cultivados

4.2. Hongos de la pudricién

4.2.1. Café

4.2.2. Blanca

4.3. Cultivo de setas (Pleurotus spp), Practicas de laboratorio
5. Ensilados: concepto e importancia en la actividad ganadera
5.1. Proceso de ensilado

5.1.1. Tipos y consideraciones del forraje para ensilar

6

12

12

10
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TEMAS Y SUBTEMAS HORAS

5.1.2. Cosecha y preparacion del forraje

5.1.3. Aditivos quimicos y microbianos

5.2. Factores que influyen en el ensilado

5.2.1. Densidad

5.2.2. Relacién 02/CO2

5.2.3. pH

5.2.4. Humedad

5.3. Estabilidad aerobia

5.4. Evaluacion del ensilado

5.5. Précticas de laboratorio; Micro ensilados

6. Proceso para la elaboracion de compostados para la agricultura, practicas de campo 9
6.1. La composta como proceso de fermentacion en estado sélido.
6.2. Tipos de desechos para elaborar composta

6.3. Parametros a considerar en el compostaje

6.3.1. Composicion quimica de los desechos

6.3.2. Densidad

6.3.3. Relacién 02/C0O2

6.3.4. pH

6.3.5. Humedad

7. Biorremediacién con hongos de la pudricion blanca, de aguas y suelos 5
7.1. Fundamento de la biorremediacién y ejemplos
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3.4 REFERENCIAS DOCUMENTALES:

(e

hang and Quimio .1982, Tropical Mushrooms: biological nature and cultivation methods. Publihsed by the Chinese University., Hong Kong. \
Chang, S. T. .1990. Recent Trends in world Production of cultivated. Edible Mushrooms. Mushroom Jounarl Tropics. 8:15-20.

Herrera C.J, Naranjo J. N., Gurrola R.J., Almaraz A. N. .2007. La avena: cultivo, ensilado y aprovechamiento de residuos. 12 ed, IPN-PRODUCE DURANGO A.C.
Naranjo, J. N, Herrera C.J. 2000. El cultivo de hongos en el estado de Durango, Mex., interciencia, Antologia de Hongos CIIDIR — IPN — Dgo. México

Prave P., U. Faust, W. Sitting, D.A. Sukatsch. 1987.Fundamentals of biotechnology. 12 ed., editorial VCH, Alemania
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Wainwright m. 1995. Introduccidn a la biotecnologia de los hongos. 12ed. Acribia S.A., Espafia

Herrera C. J., Naranjo J.N., Almaraz A.N., Uribe S.N. y Rosas M. I. 2015. El ensilado proceso, manipulacién y usos del ensilado. 12ed. Instituto Politécnico Nacional,
Mexico.

Elaboracion de composta. Ficha Técnica http://www.sagarpa.gob.mx/desarrolloRural/Documents/fichasaapt/Elaboraci%C3%B3n%20de%20Composta.pdf
Varios autores. 2017. Biodiversidad en Durango: Estudio de Estado. 12ed. CONABIO- SRNYMA DEL GOB. DE DURANGO, MEXICO

Diaz Coutifio, Reynol. 2011. Desarrollo sustentable. México, D.F.: McGraw-Hill Interamericana.

Leff, Enrique. 2002 .Saber ambiental: sustentabilidad, racionalidad, complejidad, poder. México: Siglo XXI Editores.

Luna Vargas S. 2014. Naturaleza, cultura y desarrollo endégeno:

Un nuevo paradigma del turismo sustentable. Una experiencia con el grupo

étnico teenek en la Huasteca potosina, México. http://www.eumed.net/libros-gratis/2014/1377/index.htm

FAO, 1984 Estrategias de desarrollo para el medio rural pobre. Estudio FAO: Montes, No. 44, Roma.

Sanchez V. J.E. Mata G. editores. 2012.Hongos comestibles y medicinales en Iberoamérica: investigacion y desarrollo en un entorno multicultural. 12ed.
ECOSUR-INECOL, México.

- J

3.5 PROCEDIMIENTOS O INSTRUMENTOS DE EVALUACION A UTILIZAR:

Sferé en tres aspectos: 30% para participaciones en clase, 30% presentacién de un seminarioy 40% correspondera a dos exdmenes de conocimientos. Las \
asistencias serd de importancia para tener derecho a los examenes
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