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MAPA CURRICULAR DE LAS ÁREAS DE FORMACIÓN INSTITUCIONAL, CIENTÍFICA,  
HUMANÍSTICA Y TECNOLÓGICA BÁSICA Y DE FORMACIÓN PROFESIONAL DEL PROGRAMA ACADÉMICO DE  

TÉCNICO EN ALIMENTOS 
 (MODALIDAD ESCOLARIZADA) 

 

     RAMA DE CIENCIAS MÉDICO- BIOLÓGICAS                                                                                                                                                                                                            
1ER NIVEL 20 NIVEL 3ER NIVEL 40 NIVEL 50 NIVEL 60 NIVEL 

ÁLGEBRA 
GEOMETRÍA Y 

TRIGONOMETRÍA 
GEOMETRÍA 
ANALÍTICA 

CÁLCULO 
DIFERENCIAL 

CÁLCULO 
INTEGRAL 

PROBABILIDAD Y 
ESTADÍSTICA 

5 0 5.62 5 0 5.62 5 0 5.62 5 0 5.62 5 0 5.62 5 0 5.62 

HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR 

FILOSOFÍA I FILOSOFÍA II FÍSICA I FÍSICA II FÍSICA III QUÍMICA IV 

3 0 3.37 3 0 3.37 3 2 5.62 3 2 5.62 2 2 4.50 3 2 5.62 

HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR 

COMPUTACIÓN  
BÁSICA I 

COMPUTACIÓN  
BÁSICA II 

QUÍMICA  I QUÍMICA  II QUÍMICA III INGLÉS VI 

1 3 4.50 1 3 4.50 2 2 4.50 2 2 4.50 3 2 5.62 4 2 6.75 

HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR 

INGLÉS I INGLÉS  II INGLÉS III INGLÉS IV INGLÉS V 
ORIENTACIÓN JUVENIL Y  

PROFESIONAL IV 

4 1 5.62 4 1 5.62 5 1 6.75 4 2 6.75 4 2 6.75 2 0 0 

HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR 

EXPRESIÓN ORAL Y  
ESCRITA I 

EXPRESIÓN ORAL Y 
ESCRITA II 

COMUNICACIÓN 
CIENTÍFICA 

BIOLOGÍA HUMANA CONTINUIDAD BIOLÓGICA PROCESOS DE PRODUCTOS LÁCTEOS 

4 0 4.50 4 0 4.50 3 0 3.37 3 2 5.62 3 2 5.62 2 3 5.62 

HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR 

DESARROLLO DE HABILIDADES  
DEL PENSAMIENTO 

BIOLOGÍA BÁSICA BIOLOGÍA CELULAR DIBUJO BIOLÓGICO 
ORIENTACIÓN JUVENIL Y  

PROFESIONAL III 
PROCESOS DE PRODUCTOS 

CÁRNICOS 

3 0 3.37 3 2 5.62 2 1 3.37 1 3 4.50 2 0 0 2 3 5.62 

HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR 

HISTORIA DE  
MÉXICO CONTEMPORÁNEO I 

HISTORIA DE 
 MÉXICO CONTEMPORÁNEO II 

ENTORNO  
SOCIOECONÓMICO DE MÉXICO 

BIOQUÍMICA DE LOS ALIMENTOS 
PROCESOS DE ALIMENTOS Y 

BEBIDAS FERMENTADAS 
SISTEMAS DE CALIDAD EN LA 

INDUSTRIA ALIMENTARIA 

3 0 3.37 3 0 3.37 3 0 3.37 2 2 4.5 2 2 4.5 1 3 4.5 

HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR 

DESARROLLO 
 PERSONAL 

ORIENTACIÓN JUVENIL Y  
PROFESIONAL II 

DIBUJO TÉCNICO 
MICROBIOLOGÍA DE LOS 

ALIMENTOS 
PROCESOS DE FRUTAS, VERDURAS 

Y CEREALES 

FORMULACIÓN Y EVALUACIÓN DE 
PROYECTOS (OPCIÓN CURRICULAR 

DE TITULACIÓN) 

4 0 4.50 2 0 0 1 3 4.50 2 3 5.62 2 3 5.62 1 3 4.5 

HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR 

ORIENTACIÓN JUVENIL Y  
PROFESIONAL I 

OPTATIVA 1 ETIMOLOGÍAS GRIEGAS ADITIVOS ALIMENTARIOS 
PROCESOS ADMINISTRATIVOS EN 

LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 
 

OPTATIVA 3 

2 0 0 3 0 3.37 3 0 3.37 1 2 3.37 2 0 2.25 2 0 2.25 

HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR HT HP CR 

 

 
PRINCIPIOS DE ANÁLISIS DE 

ALIMENTOS 
 

OPTATIVA 2 

 

 
1 3 4.5 2 0 2.25 

HT HP CR HT HP CR 

  
HIGIENE Y SEGURIDAD EN LA 

INDUSTRIA ALIMENTARIA 
 

  
1 2 3.37 

 
 
 HT HP CR 

ÁREA DE FORMACIÓN INSTITUCIONAL ÁREA DE FORMACIÓN CIENTÍFICA HUMANÍSTICA Y TECNOLÓGICA BÁSICA ÁREA DE FORMACIÓN PROFESIONAL 
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RELACIÓN DE UNIDADES DE APRENDIZAJE OPTATIVAS CORRESPONDIENTES AL PROGRAMA ACADÉMICO DE  

TÉCNICO EN ALIMENTOS 
 (MODALIDAD ESCOLARIZADA) 

 
 RAMA DE CIENCIAS MÉDICO-BIOLÓGICAS                                                                                                                                                                                                            

UNIDADES DE APRENDIZAJE OPTATIVAS PARA IMPARTIRSE EN EL NIVEL HT HP CR ÁREA DE FORMACIÓN 

OPTATIVA 1: COMUNICACIÓN Y LIDERAZGO SEGUNDO NIVEL, TRONCO COMÚN 3 0 3.37 CIENT. HUMANIST. Y TECNOL. BÁSICA 

OPTATIVA 1: APRECIACIÓN ARTÍSTICA SEGUNDO NIVEL, TRONCO COMÚN 3 0 3.37 CIENT. HUMANIST. Y TECNOL. BÁSICA 

OPTATIVA 1: TÉCNICAS DE INVESTIGACIÓN DE CAMPO SEGUNDO NIVEL, TRONCO COMÚN 3 0 3.37 CIENT. HUMANÍST. Y TECNOL. BÁSICA 

      

OPTATIVA 2: ENVASES QUINTO NIVEL, TRONCO COMÚN 2 0 2.25 ÁREA DE FORMACIÓN PROFESIONAL 

OPTATIVA 2: ANÁLISIS SENSORIAL QUINTO NIVEL, TRONCO COMÚN 2 0 2.25 ÁREA DE FORMACIÓN PROFESIONAL 

OPTATIVA 2: TOXICOLOGÍA DE ALIMENTOS QUINTO NIVEL, TRONCO COMÚN 2 0 2.25 ÁREA DE FORMACIÓN PROFESIONAL 

OPTATIVA 3: MARKETING Y REALIDAD AUMENTADA SEXTO NIVEL, TRONCO COMÚN 2 0 2.25 ÁREA DE FORMACIÓN PROFESIONAL 

OPTATIVA 3: TECNOLOGÍAS ALIMENTARIAS EN ALIMENTOS 
TRADICIONALES DE MÉXICO  

SEXTO NIVEL, TRONCO COMÚN 2 0 2.25 ÁREA DE FORMACIÓN PROFESIONAL 

OPTATIVA 3: TÉCNICAS CULINARIAS MOLECULARES  SEXTO NIVEL, TRONCO COMÚN 2 0 2.25 ÁREA DE FORMACIÓN PROFESIONAL 

OPTATIVA 3: CONFITERÍA  SEXTO NIVEL, TRONCO COMÚN 2 0 2.25 ÁREA DE FORMACIÓN PROFESIONAL 
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